PROCESSNET

EINE INITIATIVE VON DECHEMA UND VDI-GVC

52. Vortragstagung

Sekundare Pflanzenstoffe

Rohstoffe, Verarbeitung und biologische Wirksamkeiten

Deutsche Gesellschatft fir Qualitatsforschung
(Pflanzliche Nahrungsmittel) e.V.
in Zusammenarbeit mit der Dechema e.V., ProcessNet-Fachgruppe
Phytoextraktion — Produkte und Prozesse

JUSTUS.LIEBIG. 26.-27. Mérz 2018 Pff\f(
UNIVERSITAT Heinrich-Buff-Ring 19 in Giel3en -
T ciessen Horsaal 5b im Untergeschoss (_)

Tagungsprogramm

Sonntag, den 25. Méarz 2016

18:30 Uhr Kennenlernen am Dachcafe (Ludwigsplatz 11, 35390 GielRen)
Vorabend

Montag, den 14. Marz 2016
9:00 Uhr BegrufRung B. Honermeier (Universitat Giel3en)

GrulRworte K. H. Mihling (Prasident der DGQ)
K. Eder (Dekan des Fachbereichs 09 der Universitat Giel3en)

Vorsitz: K. H. Muhling (Universitat Kiel)
9:30 Uhr Plenarvortrag K. Eder (Dekan des Fachbereichs 09 der Universitat Giel3en)
Vortragstitel fehlt



10:00 Uhr Qualitat

10:30-11:00 Uhr  Kaffeepause

11:00 Uhr Rohstoffe/

Qualitatssicherung

11:30 Uhr

12:00 Uhr

12:30 Uhr

13:00-14:00 Mittagspause

14:00 Uhr Analytik/
Extraktion

14:30 Uhr

15:00 Uhr

G. Morlock (Institut fir Erndhrungswissenschaften, Universitat Giel3en)

HPTLC-Profiling macht Produktqualitat sichtbar

Vorsitz: C. Zorb, Universitat Hohenheim

M. Pérez!, N. Merkt!, S. Zikeli2, C Zorb?! (tInstitute of Crop Science,
University of Hohenheim, 2Coordination for Organic Farming and
Consumer Protection, Institute of Crop Science, University of
Hohenheim)

Quality aspects in open-pollinated onion varieties from Western-
Europe

R. Schweiger?!, A. Bonte?, C. Pons?, C. Wagner?, L. Briihl?,

B. Matthaus?, C. Miller! (*Abteilung fir Chemische Okologie, Universitat
Bielefeld. 2, Institut fur Sicherheit und Qualitat bei Getreide (MRI),
Detmold. SInstitut fir Lebensmittelchemie, Westfélische Wilhelms-
Universitat Munster)

Veranderungen im Metabolismus von Rapssaat bei feuchter
Lagerung und Auswirkungen auf die sensorische Qualitat
kaltgepresster Rapsspeisedle

A. Krahmer?, C. Bottcher?, H.-J. Ulrichs?, A. Naumann?, H. Schulz*
(nstitut fir Okologische Chemie, Pflanzenanalytik und
Vorratsschutz(JKI), Berlin, 2Institut fiir Resistenz und Stresstoleranz
(JKI), Sanitz)

Chemische Diversitat von Schwarzkimmel und Anforderungen an
eine Definition der Qualitat

C. Dawid?; L. Beltran?; A. Henzel; O. Frank?!; M. Beltran3; J.
Levermann?; S. Titt?; S. Thomas?; V. Puerschel?; M. Satalik?; G.
Gisselmann?; H. Hatt? und T. Hofmann! (*Chair of Food Chemistry and
Molecular Sensory Science, Technische Universitat Miinchen, 2
Department of Cell Physiology, Ruhr-University-Bochum, 3 Department
of Receptor Biochemistry, Ruhr-University-Bochum)

Molekular-sensorische Charakterisierung wertgebender
Scharfstoffe in gestresstem und nativem, schwarzem Pfeffer (Piper
nigrum L.)

Vorsitz: F. Yan, Universitat Giel3en

S. Réhrer?, J. Behr?, V. Stork!, M. Ramires?, M. Minceval!
(*Biothermodynamics, Technical University of Munich, 2Bavarian Center
for Biomolecular Mass Spectrometry, Technical University of Munich)

Liquid-Liquid Chromatography: A versatile and scalable separation
technique for the purification of minor hop compounds

M. Schén?, H.-J. Bart? (*Boehringer Ingelheim Pharma GmbH & Co. KG.
2Lehrstuhl fiir Thermische Verfahrenstechnik, TU Kaiserslautern)
Zellaufschluss zur Extraktion von Pflanzeninhaltsstoffen:
Methoden zur Quantifizierung und technische Anwendung

S. Bachtler, H.-J. Bart (Lehrstuhl fur Thermische Verfahrenstechnik, TU
Kaiserslautern)

Neue Wege zur Wirkstoffgewinnung aus Pflanzen



15:30 Uhr Verleihung des DGQ-
Forderpreises

16:00 Uhr

17:00 Uhr Haus 19, HS 5b:
Haus 19, Raum 101:

Ab 19:30 Uhr Abendveranstaltung

Dienstag, den 27. Marz 2016

8:00 Uhr Prozesstechnik/
Extraktion

8:30 Uhr

9:00 Uhr

9:30 Uhr

10:00-10:30 Uhr  Kaffeepause

10:30 Uhr Sekundare
Pflanzenstoffe

11:00 Uhr

Prasentation der/des DGQ-Preistrager(in)

Posterprasentation / Kaffeepause

Mitgliederversammlung DGQ

Mitgliederversammlung Dechema, AG Phytoextrakte

Restaurant Kloster Schiffenberg, Doméane, 35394 Giel3en

Vorsitz: S. Rohn (Universitat Hamburg)

M. Sixt, J. Strube (Institute for Separation and Process Technology,
Clausthal University of Technology)

Pressurized hot water extraction of 10-deacetylbaccatin Ill from
yew for industrial application

L. Bredtmann J. Schulmeyr, M. Tippelt (Hopfenveredlung St. Johann
GmbH, Wolnzach)

Industriehanf — Der groRe Boom?

D. Gerard, C. Quirin (FLAVEX Naturextrakte GmbH, Rehlingen)

Sonnenhut CO2-Extrakte — wirksam fir die Gesundheit

L. Uhlenbrock, M. Sixt, J. Strube (Institute for Separation and Process
Technology, Clausthal University of Technology)

Quality-by-Design (QbD) process evaluation for
phytopharmaceuticals on the example of 10-deacetylbaccatin IlI
from yew

Vorsitz: H. Schulz (JKI Berlin)

A. Bontel,C. Wagner2,L. Briihlt, K. Niehaus?, H. Bednarz3, B. Matthaus?
(YInstitut fir Sicherheit und Qualitat bei Getreide (MRI), Detmold,2Institut
fur Lebensmittelchemie Westfalische Wilhelms-Universitat Munster,
3Abteilung fiir Chemische Okologie, Universitat Bielefeld)

Einfluss von Bakterien auf die Zusammensetzung flichtiger
Verbindungen in nativen, kaltgepressten Rapsspeisetlen

N. Danylec?, S. Soukup?, D. Bunzel', D. Stollt, J. Krauf3?, F. Bracher?,
M. Huch?, S. Kulling? (}Institut fir Sicherheit und Qualitat bei Obst und
Gemise (MRI),Karlsruhe, 2Department fiir Pharmazie — Zentrum fur
Pharmaforschung, Ludwig-Maximilians Universitat Minchen)

Untersuchung des mikrobiellen trans-Resveratrol-Metabolismus in
vivo und ldentifizierung metabolischer Phanotypen



11:30 Uhr

12:00 Uhr

12:30 Uhr

13:00-14:00 Uhr  Mittagspause

14:00 Uhr Anbau/
Zichtung

14:30 Uhr

15:00 Uhr

15:30 Uhr

16:00 Uhr

16:30 Uhr

K. Pallauf!, M. Birringer?, J. Krauss?3, F. Bracher3, S. Soukup?, M. Huch?,
S. Kulling*, G. Rimbach! (lnstitut for Humanernahrung und
Lebensmittellehre, Christian-Albrechts-Universitat zu Kiel, ?Fachbereich
Oecotrophologie, Hochschule Fulda, Department Pharmazie - Zentrum
fur Pharmaforschung, Ludwig-Maximilians-Universitat Minchen, 4Institut
fur Sicherheit und Qualitat bei Obst und Gemise (MRI), Karlsruhe)

Resveratrol, Lunularin and Dihydroresveratrol do not act as caloric
restriction mimetics when administered intraperitoneally in mice

B. Stumpf, F. Yan, B. Honermeier (Institut fiir Pflanzenbau und
Pflanzenziichtung |, Universitat GieRen)

Einfluss der N Dingung auf sekundéare Pflanzeninhaltsstoffe in
Weizenbléattern

K. H. Mihling (Institut fir Pflanzenerndhrung und Bodenkunde,
Christian-Albrechts-Universitat zu Kiel)

Interaktive N- und S-Effekte auf die Biofortifikation und das Muster
von sekundaren Pflanzeninhaltstoffen in Gemusepflanzen am
Beispiel der Glucosinolate

Vorsitz: B. Honermeier (Universitat Giel3en)

N. Austel 1, C. Béttcher 2, T. Meiners 2 (1Institut fur Biologie, Freie
Universitat Berlin, 2Institute for ecological chemistry, plant analysis and
stored product protection (JKI), Berlin)

Non-targeted metabolom profiling of green flower buds in oil seed
rape: Screening for resistance against the pollen beetle

D. Riewe!, A. Feiner?, N. Pitral, T. Altmann3, Paul Matthews! (2Simon
Steiner, Hopfen, GmbH, Mainburg,, 3IPK-Gatersleben, Seeland, 1JKI,
Berlin)

Ein Metabolomics-Ansatz zur Identifizierung protektiver
Substanzen gegen falschen Mehltau
E. Eickmeyer (ESKUSA GmbH, Parkstetten)

Bedeutung von Zuchtung und Analytik bei Heil- und
Gewdlrzpflanzen fur den Ubergang von der Wildsammlung zum
kontrollierten Anbau

J. Zehring?!, S. Cloppenborg?, K. Stevens?, P. Zerhusen-Blecher?,

B. Schafer?, U. Quendt3, S. Rohn? (XInstitut fir Lebensmittelchemie,
Universitat Hamburg, 2FH Sidwestfalen, Fachbereich Agrarwirtschaft
SLandesbetrieb Landwirtschaft Hessen, Kassel)

Modellhaftes Demonstrationsnetzwerk zur Ausweitung und
Verbesserung des Anbaus und der Verwertung von Leguminosen
mit Schwerpunkt Erbsen und Bohnen in Deutschland —
Qualitatsparameter zur Bewertung des regionalen Anbaus von
Kérnererbsen

S. Groth?, C. Budke?, D. Daum?, S. Rohn? (*}Institut fir Lebensmittel-
chemie, Universitat Hamburg, 2Fachgebiet Pflanzenernéahrung,
Hochschule Osnabriick)

Analyse qualitatsbestimmender Parameter in Selen-biofortifizierten
Apfeln

Schlusswort



Wissenschaftliche Leitung:

Organisation

Prof. Dr. Bernd Honermeier
Dr. Bettina Leschhorn

Institut far Pflanzenbau und
Pflanzenziichtung

Justus-Liebig-Universitat GieRen
Tel: 0641-9937441
Fax: 0641-9937449

Prof. Dr. Bernd Honermeier, Giel3en
Prof. Dr. Sabine Kulling, Karlsruhe
Prof. Dr. Karl H. Miihling, Kiel

Prof. Dr. Elke Pawelzig, Géttingen

Dir. und Prof. Dr. Hartwig Schulz, Berlin
Dr. Ute Tietz, Potsdam-Bornim

Prof. Dr. Christian Z&érb, Hohenheim



Posterausstellung 2018

P1

P2

P3

P4

PS5

P6

P7

P8

P9

P10

F. Kupkel, S. Baldermann?, A. Tarnowski, E. Lamy®, S. Hornemann#, A. Pfeiffer4, M. Schreiner’, S.
Rohn!*,F. Hanschen? (Institut fir Lebensmittelchemie, Universitat Hamburg,2Leibniz-Institut fir Gemuse-
und Zierpflanzenbau e.V., GroBbeeren, 3Institut fir Infektionspravention und Krankenhaushygiene,
Universitatsklinikum Freiburg,4Deutsches Institut fir Ernahrungsforschung, Potsdam-Rehbriicke)

Analyse von fliichtigen Glucosinolat-Abbauprodukten in der Atemluft nach dem Verzehr von
Kapuzinerkresse

A. Darzi Ramandi, Bernd Honermeier (Institut fir Pflanzenbau & Pflanzenziichtung Justus-Liebig-
Universitat Giel3en)

Gehalte an Gesamt-Phenolen und Rosmarinsaure in den Blattern unterschiedlicher Minze-Arten und -
Varietédten (Mentha sp.)

J. Beckmann, "J. Zehring und S. Rohn (Institut fir Lebensmittelchemie, Universitat Hamburg)

Characterization of secondary plant metabolites in byproducts from pea fibre processing

Y. Sung, B. Honermeier (Institut fiir Pflanzenbau & Pflanzenziichtung Justus-Liebig-Universitat Giel3en)

Gehalte an Tanshinonen und Phenolséuren in den Wurzeldrogen des Chinesischen Salbeis (Salvia
miltiorrhiza Bunge)

K. Gobel, B. Honermeier (Institut fur Pflanzenbau & Pflanzenziichtung Justus-Liebig-Universitat Giel3en)

Gehalt und Zusammensetzung des atherischen Oles unterschiedlicher Minze-Akzessionen (Mentha sp.)

F. Tietz!, H. Balster?34, C. Beleites?, B. Bisping?, D. Kadow*, A. Krahmer?, C. Krabbe®, S. Nottelmann®, M.
Nourrisson?, K. Riehn® B. Rudolph®, C. von Wallbrunn3, K. Zug® S. Rohn (Ynstitut fir
Lebensmittelchemie, Universitat, 2Julius-Kuhn-Institut, Berlin, 3Geisenheim University, Geisenheim,
4August Storck KG, R&D Chocolates, Berlin, SHochschule fir Angewandte Wissenschaften, Hamburg,
6Biozentrum Klein, Flottbek, Universitat Hamburg)

Quality improved Cocoa and Cocoa-based Products with Flavour Profiles on Demand — ‘From Farm to
Chocolate Bar’

R.Geyer, R. Kirchhoefer, F. Huber (Lifespin GmbH, Regensburg)

Effiziente Charakterisierung pflanzlicher Extrakte - Authentizitat und Qualitat

M. Oest!, A. Voss?, U. Bindrich3, A. Juadjur3, V. Heinz3, S. Rohn2 (YInstitut fiir Lebensmittelchemie,
Universitat Hamburg, 2Institut fir Lebensmittel- und Umweltforschung e.V. (ILU), Nuthetal, 3Deutsches
Institut fir Lebensmitteltechnik e.V. (DIL), Quakenbrtick)

Charakterisierung der Wechselwirkungen von Roggeninhaltsstoffen im Hinblick auf das sogenannte
Trockenbacken von Roggenbrot

B. Faehnrich?, A. Pastor?, S. Kroger?, J. Zentek.2 (* Phytobiotics Futterzusatzstoffe GmbH, 65343 Eltville,
2Institut fur Tierernahrung, Freie Universitat Berlin)

Effects of isoquinoline alkaloids from Macleaya cordata on physiological, immunological and inflammatory
parameters in dogs

M. Vollmer?!, D. Schréter?, S. Esders?, S. Neugart?!, F. Farquharson?, S. Duncan?®, M. Schreiner?, P. Louis?,
R. Maul, S. Rohn? (YInstitut fir Lebensmittelchemie, Universitat Hamburg,2Leibniz-Institut fir Gemuse-
und Zierpflanzenbau e.V., GroRRbeeren, 3The Rowett Institute, University of Aberdeen)

Caffeoylisocitric acid — gut microbial degradation of phenolic acids present in amaranth



P11

P12

P13

P14

P15

P16

P17

T. Esatbeyoqlu, C. Weinert, B. Egert, S. Kulling (Institut fur Sicherheit und Qualitat bei Obst und Gemuse,
Max Rubner-Institut)

Untersuchung zum Einfluss von Stilbenoiden auf den Stoffwechsel von humanen Leberkarzinomzellen

S. Cloppenborg?, Jenny Zehring?, Ulrich Quendt?, Sascha Rohn? (!Institut fiir Lebensmittelchemie,
Universitat Hamburg, 2Landesbetrieb Landwirtschaft Hessen, Kassel)

Bundesweiter Vergleich der Proteingehalte und der Trypsininhibitor-Aktivitat von Erbsen aus dem
,DemoNetErBo’ des Jahres 2016

J. Zehring?, S. Cloppenborg?, K. Stevens?, P. Zerhusen-Blecher?, B. Schafer?, U. Quendt3, S. Rohn?
(YInstitut fur Lebensmittelchemie, Universitat Hamburg, 2FH Stidwestfalen, Fachbereich Agrarwirtschaft
SLandesbetrieb Landwirtschaft Hessen, Kassel)

Modellhaftes Demonstrationsnetzwerk zur Ausweitung und Verbesserung des Anbaus und der
Verwertung von Leguminosen mit Schwerpunkt Erbsen und Bohnen in Deutschland — Qualitatsparameter
zur Bewertung des regionalen Anbaus von Kérnererbsen.

Carina P. Lang?, N. Merkt?, C. Zérb! GInstitute of Crop Science, Quality of Plant Products (340e),
University of Hohenheim)

Influences of different nitrogen forms on growth and chemical composition of grapevines Vitis vinifera L.
cv. Regent

B. Faehnrich?, A. Schabauer1Institute for Animal Nutrition and Functional Plant Compounds, 2Institute of
Milk Hygiene, Milk Technology and Food Science, University for Veterinary Medicine, Vienna)

Essential oil bearing supplementation of dairy cows - in vivo experiments elucidating factors and co-factors
influencing parameters of feed efficiency

C. Bottcher?', A. Krahmer?, M. Stirtz2, H. Schulz! (1Julius Kihn-Institut, Institut fir 6kologische Chemie,
Pflanzenanalytik und Vorratsschutz, 2Symrise AG, Holzminden)

Einfluss von Genotyp und Umwelt auf das Metaboliten-Profil der Speisezwiebel (Allium cepa L.)

H. FIuRY, F. Eickmeyer? B. Ruge-Wehling! (XInstitut fir Ziichtungsforschung an landwirtschaftlichen
Kulturen (JKI), Grof3 Lusewitz, 2 ESKUSA GmbH, Parkstetten)

Lupinen kénnen mehr als nur Eiweil3



Tagungsgebihren:

Mitglieder der DGQ, Dechema, VAB 50,- €
Nichtmitglieder 100,- €
Studenten frei

Die Teilnehmergebihren schlieRen folgende Leistungen ein:
e Teilnahme an den Vortrags- und Posterveranstaltungen
e Erhalt der Tagungsunterlagen
e Pausenverpflegung

Teilnahme an dem Gesellschaftsabend
30,- € bzw.
10,- € fur Studenten und Doktoranden

Bitte Uberweisen Sie die Tagungsgebtihren bis spatestens zum 29. Februar 2016 auf das Konto der DGQ:

Postbank Frankfurt
IBAN: DE 51 5001 0060 0303 8406 08
BIC (SWIFT-Code): PBNKDEFF

Wichtig: Auf der Uberweisung vermerken Sie bitte "Tagung-2018" und den Namen des Teilnehmers

Anmeldungen sind online noch bis zum 15. Marz 2018 oder am 26. Marz 2016 im Tagungsbiro
maoglich!

Tagungsbeitrage miissen bis spatestens zum 31. Januar 2018 online eingereicht sein, um im
Abstract-Band aufgenommen zu werden!

Link zur Tagungsseite: http://tagung.dgq.jki.ound.de/

Sponsoren: Boehringer Ingelheim AG & Co KG;
Phytolab GmbH & Co KG, Vestenbergsgreuth,

£
%. 0 the nature network®
/]

™~ Boehringer
I tngelheim


http://tagung.dgq.jki.bund.de/

